
COUVERT

3,5€
P/ PAX

PÃO de FERMENTAÇÃO NATURAL  PADARIA ARTESANAL “O BICHO”  .........................................................................................................

Azeitonas Temperadas / Manteiga DOS AÇORES / AZEITE seleção

DO NOSSO BAR

Presunto IBÉRICO Reserva ............................................................................................................................................................................

Paio do Lombo DE PORCO PRETO ..................................................................................................................................................................

Queijo AFINADO 3 MESES DE CURA ............................................................................................................................................................

Queijo de Vaca Amanteigado ....................................................................................................................................................................

9,5€

5,5€

5€

5,5€

CORTE / PREÇO por 50g

7,5€

7,5€

8,5€

14,5€

Paté de Atum Picante  MINERVA ....................................................................................................................................................................

paté de cavala PICANTE  MINERVA................................................................................................................................................................

Mini Bolas de Berlim c/ Presunto e Queijo da Serra 2UNI ................................................................................................

Carpaccio de Bacalhau Fumado ............................................................................................................................................................

ENTRADAS FRIAS 

DA NOSSA COZINHA

3€

3,5€

3,5€

Pastel de Bacalhau c/ Maionese de Salsa e Vinagre ........................................................................................................

Rissol de Berbigão c/ Tinta de Choco,Maionese de Trufa ..............................................................................................

CROQUETE DE VITELA C/ MOLHO DE MOSTARDA .................................................................................................................................

INDIVIDUAL

8,5€

9,5€

13,5€

14€

11,5€

14€

14,5€

Sardinha em Conserva c/ Puré de Pimentos e Cebolinho  ..............................................................................................

Pastelão de Petinga .........................................................................................................................................................................................

TIBORNA DE BACALHAU .....................................................................................................................................................................................

GAMBAS C/ MOLHO ESPECIAL  .........................................................................................................................................................................

Alheira c/ Ovo À CAVALO e GRELOs SALTEADOS .............................................................................................................................

Pica Pau de Novilho ...........................................................................................................................................................................................

Laminado de Vaca, Batata Fósforo e Maionese de Trufa ...............................................................................................

PARTILHA

19,5€

21,5€

21,5€

22,5€

22,5€

26€

Bochechas de Porco Ibérico C/ PURÉ DE BATATA ......................................................................................................................

Bife à Cortador C/ Ovo Estrelado E BATATA FRITA ................................................................................................................

BIFE C/ MOLHO DE VINHO DO PORTO E QUEIJO DA SERRA ..........................................................................................................

BITOQUE DE ATUM À PORTUGUESA .............................................................................................................................................................

Lombo de Bacalhau no Bafo, Migas de Broa, Batata de Forno e Grelos Salteados ..............................

Polvo à Lagareiro ...............................................................................................................................................................................................

PRINCIPAIS

48€

54€

62€

Posta DE NOVILHO  ± 600gr ..................................................................................................................................................................................

Costeletão “CRUZADO” NACIONAL .± 800gr.............................................................................................................................................

Lula grande dos açores  PREÇO POR KG ..................................................................................................................................................

da nossa grelha / INCLUI 2 GuARNIÇÕES

ARROZ BRANCO CAROLINO .........................................

BATATA FRITA / NO FORNO ........................................

SALADA DE ALFACE, CEBOLA E TOMATE ..............

GUARNIÇÕES
LEGUMES DA ESTAÇÃO .....................................

PURÉ DE BATATA ................................................

OVO ESTRELADO .................................................

3,5€

3,5€

3,5€

4€

4€

1,5€



COUVERT

3,5€
P/ PAX

SOURDOUGH BREAD   PADARIA ARTESANAL “O BICHO” .....................................................................................................................................

Seasoned Olives / Azores Butter /  OLIVE OIL SELECTION

FROM OUR BAR

IBERIAN CURED HAM RESERVE .......................................................................................................................................................................

BLACK PORK LOIN “PAIO”  ..................................................................................................................................................................................

3 Month Aged Cheese........................................................................................................................................................................................

Creamy Cow Cheese .............................................................................................................................................................................................

9,5€

5,5€

5€

5,5€

COLD CUTS / PRICE PER 50G

7,5€

7,5€

8.5€

14,5€

Spicy Tuna Pâté MINERVA ....................................................................................................................................................................................

Spicy Mackerel Pâté  MINERVA.......................................................................................................................................................................

Mini “BolaS de Berlim” W/ Cured Ham & Serra Cheese 2UNI ..............................................................................................

Smoked Cod Carpaccio  ....................................................................................................................................................................................

COLD STARTERS 

FROM OUR KITCHEN

3€

3,5€

3,5€

Codfish Cake W/ Parsley AND Vinegar MAYO  ...............................................................................................................................

Cockle “Rissol” W/ Cuttlefish Ink , Truffle Mayo  ................................................................................................................

VEAL “CROQUETTE” W/ MOSTARD SAUCE  .................................................................................................................................................

INDIVIDUAL

8,5€

9,5€

13,5€

14€

11,5€

14€

14,5€

reserved Sardine W/ Pepper Purée & Chives ..............................................................................................................................

“Pastelão de Petinga”  ....................................................................................................................................................................................

COD “TIBORNA” ...........................................................................................................................................................................................................

Prawns W/ Special Sauce    ...........................................................................................................................................................................

PORTUGESE SAUSAGE “Alheira” w/ FRIED EGG AND SAUTÉED GREENS  ...........................................................................

PORTUGUESE BEEF STYLE “Pica Pau” ........................................................................................................................................................

VEAL CARPACCIO, FRENCH FRIES & Black Truffle Mayo  .......................................................................................................

TO SHARE

19,5€

21,5€

21,5€

22,5€

22,5€

26€

Iberian Pork Cheeks with Mashed Potatoes ...............................................................................................................................

Butcher’s Cut Steak, Fried Egg & Fries  ...........................................................................................................................................

Steak with Port Wine Sauce and SERRA heese  ........................................................................................................................

Portuguese-Style Tuna Steak “BITOQUE”  ....................................................................................................................................

Cod Loin, Cornbread "Migas", Oven-Roasted Potatoes & Sautéed Greens .........................................................

“Lagareiro-Style” Octopus  .........................................................................................................................................................................

MAIN DISHES

48€

54€

62€

VEAL STEAK  ± 600gr .................................................................................................................................................................................................

Portuguese Crossbred Rib Steak .± 800gr............................................................................................................................................

BIG SQUID FROM AZORES  PRICE PER KG  ..........................................................................................................................................................

PREMIUM CUTS / INCLUDES 2 SIDE DISHES

Carolino White Rice ................................................

French Fries / Oven-Roasted Potatoes  ......

Lettuce, Onion & Tomato Salad .......................

SIDE DISHES
Seasonal Vegetables .................................

Mashed Potatoes ............................................

Fried Egg .............................................................

3,5€

3,5€

3,5€

4€

4€

1,5€



COUVERT

3,5€
P/ PAX

PAN de FERMENTACIÓN NATURAL  PANADERIA ARTESANAL “O BICHO”  ..................................................................................................

Aceitunas marinadas / Mantequilla de las AZORES / Aceite de oliva selección

DE NUSTRO BAR

JAMÓN IBÉRICO RESERVA ....................................................................................................................................................................................

EMBUTIDO DE LOMO de CERDO NEGRO ......................................................................................................................................................

QUESO 3 MESES DE CURA .....................................................................................................................................................................................

QUESO de Vaca CREMOSO ...................................................................................................................................................................................

9,5€

5,5€

5€

5,5€

CORTE / PRECIO por 50g

7,5€

7,5€

8,5€

14,5€

Paté de AtÚN Picante  MINERVA ....................................................................................................................................................................

paté de CABALLA PICANTE  MINERVA...........................................................................................................................................................

Mini Bolas de BerliN c/ JAMÓN Y  QUESO dE LA SIERRA  2UNI ..............................................................................................

Carpaccio de bacalao ahumado ...........................................................................................................................................................

ENTRADAS FRIAS 

DE NUESTRA COCINA

3€

3,5€

3,5€

Pastel de bacalao C/ mayonesa de perejil y vinagre ......................................................................................................

Empanadilla de berberechos C/ tinta de calamar, mayonesa de trufa  ......................................................

Croqueta de ternera C/ salsa de mostaza .................................................................................................................................

INDIVIDUAL

8,5€

9,5€

13,5€

14€

11,5€

14€

14,5€

SARDINA eN Conserva c/ Puré de PIMIENTOS e CebolLINo ..................................................................................................

PASTEL GRANDE de Petinga ...........................................................................................................................................................................

“TIBORNA” DE BACALHAU ...................................................................................................................................................................................

GAMBAS C/ SALSA ESPECIAL  ............................................................................................................................................................................

Alheira C/ huevo a caballo y grelos salteados ..................................................................................................................

“Pica-pau” de TERNERA ......................................................................................................................................................................................

LAMINADO de ternera, patata paja y mayonesa de trufa negra ............................................................................

PARA COMPARTIR

19,5€

21,5€

21,5€

22,5€

22,5€

26€

Carrilleras de cerdo ibérico C/ puré de patata ...................................................................................................................

BISTEC “AL CORTADOR” C/ HUEVO FRITO Y PATATAS .........................................................................................................................

BISTEC C/ SALSA DE VINO DO PORTO Y QUESO DE LA SIERRA  ....................................................................................................

“BITOQUE” DE ATUM A LA PORTUGUESA ...................................................................................................................................................

Lomo de bacalao al vapor, migas de pan de maíz, patata al horno y grelos salteados ..................

PULPO “à Lagareiro” ............................................................................................................................................................................................

PRINCIPALES

48€

54€

62€

CHULETA DE TERNERA  ± 600gr .........................................................................................................................................................................

CHULETÓN “CRUZADO” NACIONAL .± 800gr ................................................................................................................................................

CALAMAR grande DE LAS açores  PRECIO POR KG ...............................................................................................................................

DE NUESTRA PARRILLA / INCLUYE 2 GUARNICIONES

ARROZ BRANCO CAROLINO .........................................

PATATAS FRITAS / AL HORNO .....................................

Ensalada de lechuga, cebolla y tomate ...

GUARNICIONES

Verduras de temporada ...........................

PURÉ DE PATATA ................................................

HUEVO FRITO .......................................................

3,5€

3,5€

3,5€

4€

4€

1,5€



COUVERT

3,5€
P/ PAX

Pain au levain naturel  PADARIA ARTESANAL “O BICHO”  ........................................................................................................................

Olives marinées / Beurre des Açores / Huile d’olive sélectionnée

DE NOTRE BAR

JAMBOM IBÉRIQUE RÉSERVE ............................................................................................................................................................................

SAUCISSON DE LONGE DE PORC NOIR ...........................................................................................................................................................

Fromage affiné – 3 mois de maturation .........................................................................................................................................

Fromage de vache onctueux ....................................................................................................................................................................

9,5€

5,5€

5€

5,5€

CHARCUTERIE/ PRIX poUr 50g

7,5€

7,5€

8,5€

14,5€

Pâté de thon épicé  MINERVA ...........................................................................................................................................................................

Pâté de maquereau épicé  MINERVA...........................................................................................................................................................

Mini beignets sucrés salés au jambon et fromage de la Serra 2UNI ...................................................................

Carpaccio de morue fumée .........................................................................................................................................................................

ENTRÉES FROIDES

DE NOTRE CUISINE

3€

3,5€

3,5€

Croquette de morue avec mayonnaise au persil et vinaigre ..................................................................................

Rissol de palourdes à l’encre de seiche, mayonnaise à la truffe ......................................................................

Croquette de veau avec sauce moutarde ...................................................................................................................................

À L’UNITÉ

8,5€

9,5€

13,5€

14€

11,5€

14€

14,5€

Sardines en conserve avec purée de poivrons et ciboulette .................................................................................

Feuilleté de sardinettes ............................................................................................................................................................................

“Tiborna” de morue  ...........................................................................................................................................................................................

Gambas avec sauce spéciale  ....................................................................................................................................................................

Saucisse “Alheira” avec œuf au plat et feuilles de navet sautées ..................................................................

Sauté de veau  façon“Pica-Pau”...............................................................................................................................................................

Fines tranches de bœuf, pommes allumettes et mayonnaise à la truffe noire ..................................

À PARTAGER

19,5€

21,5€

21,5€

22,5€

22,5€

26€

Joues de porc ibérique avec purée de pommes de terre ...............................................................................................

Steak de Boucher, Œuf au Plat et Frites ....................................................................................................................................

STEAK avec sauce au vin de Porto et fromage DE LA Serra .......................................................................................

Bitoque de thon à la portugaise  .............................................................................................................................................................

Filet de morue vapeur, “migas” de pain de maïs, pommes de terre au four et légumes verts sautés .....

Poulpe rôti à la portugaise (“à Lagareiro”) ...............................................................................................................................

PLATS PRINCIPAUX

48€

54€

62€

Pièce de jeune bœuf ± 600gr ..........................................................................................................................................................................

Côte de bœuf “croisée” nationale .± 800gr.......................................................................................................................................

Grande seiche des Açores  PRIX AU KILO ..................................................................................................................................................

DE NOTRE GRILL / INCLUT 2 GARNITURES

Riz blanc Carolino ...................................................

Pommes de terre frites / au four ...................

Salade de laitue, oignon et tomate .............

GARNITURES
Légumes de saison .........................................

Purée de pommes de terre .......................

Œuf au plat ......................................................

3,5€

3,5€

3,5€

4€

4€

1,5€



SOBREMESAS

SELEÇÃO DE FRUTA
DA ÉPOCA

SEASONAL FRUIT SELECTION

5,5€

LEITE CREME
TRADICIONAL

PORTUGUESE “CRÈME BRÛLÉE”

6€

BABA DE CAMELO
C/ AVELÃ E LICOR BEIRÃO

Caramel Mousse w/ Hazelnut 

and Licor Beirão

6€

BOLO DE BOLACHA 
CASEIRO 

C/ CAFÉ

Homemade Biscuit Cake w/ Coffee

7€

DOCE P4
C/ MOUSSE DE CHOCOLATE, CHANTILLY,

CARAMELO SALGADO E CRUMBLE

HOMEMADE DESSERT W/ CHOCOLATE MOUSSE,

CREAM, SALTED CARAMEL AND BISCUIT CRUMBLE

7€

DESSERTS




